
 

 

千葉市では、千葉市固有の歴史やルーツに基づく４つの地域資源である「加曽利貝塚」「オ

オガハス」「千葉氏」「海辺」を起点に本市の都市アイデンティティの確立を目指しており、

より多くの方にこれらの地域資源を知っていただけるよう、取り組みを進めています。 

このたび、千葉調理師専門学校と実施した「都市アイデンティティ中国料理レシピコンテ

スト」の優勝作品を基にアレンジした料理が、京成ホテルミラマーレ中国料理「景山
けいざん

」にて

提供されますので、お知らせします。 

 

１ 趣旨 

令和５年１０月２７日に、４つの地域資源をテー

マにした中国料理のレシピを考案する「都市アイデ

ンティティ中国料理レシピコンテスト」を千葉調理

師専門学校で開催し、優勝作品にはオオガハスをイ

メージした「ハスを感じるえびハスまき」が選ばれま

した。当日は京成ホテルミラマーレ総料理長（中国統

括料理長）も審査を行いました。 

こちらの優勝作品を基にアレンジした「えびハス

春まき」のランチセットが、８月１日（木）から期間

限定で提供されます。 

 

２ 概要（別添チラシ参照） 

（１）販売場所 

京成ホテルミラマーレ 中国料理「景山」（中央区本千葉町１５－１） 

（２）販売期間 

   ８月１日（木）～３１日(土) 

（３）販売商品・価格 

   えびハス春まきランチセット ２，０００円（税サ込） 

※各日２０食限定 

えびハス春まき単品（６００円（税サ込））でもご注文い

ただけます。なお、ディナータイムでも注文可能です。 

      

３ お問い合わせ先 

京成ホテルミラマーレ 中国料理「景山」 

電話 ０４３－２２２－２３５１  

 
 令和６年７月３０日 

総合政策局総合政策部 
都市アイデンティティ推進課 
電話 ２４５－５０５２ 

   

 

「都市アイデンティティ中国料理レシピコンテスト」の優勝作品を基にした料理が 

京成ホテルミラマーレ中国料理景山で提供されます！ 
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