
 PRESS RELEASE    ２０２３年７月 そごう千葉店  
 

 

千葉市食のブランド「千」の販路拡大と認知度向上を推進 

旬を迎えた「千」認定の農産物 朝採れとうもろこしを販売 
 

そごう千葉店では千葉市食のブランド「千」の販路拡大と認知度向上のため、本年４月にブランド認定の加工品を

取り扱う常設コーナーを新設し、千葉市と連携した販売促進に取り組んでいます。今回は２０２２年認定品の、とうも

ろこしが収穫最盛期を迎えたのにあわせて、当日の朝収穫されたとうもろこしと、とうもろこしを使用した惣菜を限定

販売いたします。生産地と消費地が近い千葉市だからこそ味わえる朝採れとうもろこしを通じて「千」ブランド農産物

の認知度拡大を推進いたします。 

 

 

 

 
 

【千葉市食のブランド「千」認定 朝採れとうもろこし販売 ■地階＝長塚青果】 

当日の朝収穫された新鮮で大きい２L サイズ(約４００g)のとうもろこしを販売。 

※各日正午頃、入荷次第の販売となります。なくなり次第終了。品種:ゴールドラッシュ 
 

 認定品：三ツ星コーン 千葉市・若葉区 合同会社めぇもんけぇ  

最も甘みが乗る「適熟」と判断したとうもろこしのみを早朝に収穫し、当日に販売。 

●合同会社めぇもんけぇ／三ツ星コーン（１袋２本入）５２４円 【各日限定５０袋】 
 

 認定品：King Sweet Corn 千葉市・緑区 長崎農園 （写真右）   

１株から厳選した１果のみを収穫。肥培管理の徹底、消費者の声を反映させて生産。 

●長崎農園／King Sweet Corn（１本）２６５円 【各日限定１００本】 

 

【千葉市食のブランド「千」認定 長崎農園 King Sweet Corn を使用した惣菜３メニュー】 

  

  

 

「夏の千葉市食のブランド千フェア」開催にあわせて、「千」認定品 

「さんたファームのこだわり冷凍いちご」をソースにしたかき氷を販売いたします。 
 

●天ノ屋／いちごヨーグルトのかき氷（１杯）１,２００円 ７月１４日（金）～１７日（月・祝）限定 
 

天ノ屋かき氷期間限定販売会 南アルプス・八ヶ岳の天然氷のかき氷を期間限定で提供 

■８月３１日（木）までの出店 地階＝連絡通路前特設スペース ※午後７時３０分 LO 

 

■企画名：夏の千葉市食のブランド「千」フェア 

■会期・時間：７月１４日（金）～１７日（月・祝） 各日午前１０時～午後８時 

■会場：そごう千葉店地階＝食品対象売場 

銀座天一 

●とうもろこしのかき揚げ（１個）４３２円  

【各日限定２０個】  

俵大名 

●炊き込みとうもろこしごはん 

（１個）２８０円【各日限定３０個】 

シェ・ケン 

●とうもろこしのスープ 

（１パック）５４０円【各日限定１０パック】 

※トッピングの

コーンつぶに

「千」認定品を

使用 

【予告】 千葉市食のブランド「千」認定品 「ブルーベリー」と「ブルーベリー」を使用したスイーツ限定販売 

■８月１１日（金・祝）～１３日（日）  地階＝食品対象売場 



＜参考１＞ 

 

４月７日(金)新設 

千葉市食のブランド「千」コーナー  

■地階＝諸国銘菓・名産 卯花墻（うのはながき）  

 

さんたファームのこだわり冷凍いちご、土気からし菜粒マスタードなど 

「千」認定の加工品を常時販売しております 

 

 

 

＜参考 2＞ 

そごう千葉店は、これまで千葉市との連携の下に、生活・学び・文化・食など様々な分野において、共に千葉駅周

辺の賑わいづくりや価値向上を目指した取り組みを進めてまいりました。 

包括広域連携協定について  

【千葉市 HP URL】https://www.city.chiba.jp/keizainosei/keizai/kikaku/2018sevenandi.html 

 

 

 ■本件に関するお問い合わせ：そごう千葉店 販売促進部 広報担当 土谷・田中・宮澤 TEL：０４３－２４５－８２２０ 

■掲載用お客さまお問い合わせ：０４３－２４５－２１１１（大代表） 

＜参考 3＞ 

１ 千葉市食のブランド「千」について 

（１）ブランドの概要 

ア ブランドコンセプト 

千葉市の食を千年先へ ―未来に続く豊かな循環を食から― 

イ ブランドビジョン 

    千年後も豊かに暮らせる千葉市を“食”から実現します。 

  ウ 認定の対象 

①千葉市産農林水産物 

②千葉県産農林水産物を原材料とする加工食品 

③①または②を活用した食関連サービス 

  エ 申請資格 

    市内に生産、製造、加工の拠点またはサービスの提供拠点があること。 

  オ 認定の有効期 

（２）ブランドの特徴 

  ア 千葉市の「食」・「食文化」を未来に残すために、持続可能性を追求し、社会課題解決への取り組みを行

う事業者の商品・サービスを認定します。持続可能性を判断する基準にＳＤＧｓの視点を取り入れます。 

イ 商品として形のあるものだけでなく、サービスも認定します。 

 

２ その他 

千葉市食のブランド「千」については、以下の市ホームページにも掲載しています。 

（１）千葉市食のブランド「千」認定制度について 

【URL】https://www.city.chiba.jp/keizainosei/nosei/nosei/foodbrand-sen.html 

 

（２）千葉市食のブランド「千」特設ページ 

【URL】https://sen-chibacity.com/ 
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