
 

            

 

 

 
 

 

 

 

HACCP に沿った衛生管理が制度化されてから２年が経ちました。 

下のグラフは、千葉市地方卸売市場水産棟仲卸業者２２施設に聞き取りした HACCP の取組状  

況の結果です（令和４年度）。未導入の方は、これまで続けてきた衛生管理を「見える化」し

てみましょう。今後、順次 HACCP の取組状況について確認に伺う予定です。 

食中毒の予防三原則（つけない、ふやさない、やっつける）を確実に実施するための方法を

決めることです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HACCP、続けていますか？ 

 

 

千葉市保健所 食品安全課 
電話：２３８－９９５９ 令和５年度 第３号 
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実施記録

ステップ１
計画を作る

ステップ２
○×をつけてメモ

一日の最後に×をつけた
理由を書きましょう。

ステップ３
計画を見直す

月末に振り返りま
しょう。

つけない 
一般衛生管理 
○施設の衛生管理 

○適切な手洗い 

○調理器具の洗浄・消毒 

○二次汚染・交差汚染防止 

○従業員の衛生管理 

ふやさない 
温度管理 

やっつける 
重要管理 

 

 
○調理製造工程において食中毒な

どを防止するため注意すべきポ

イントを決めましょう 

★毎日 5 分間だけ作業する 

（○×をつける）ことで・・・ 

①HACCP を実践できるようになり

ます。 

②異常に気が付き対応できるように

なります。 

③食中毒を予防してお客さまに自信

を持って商品を提供できるように

なります。 



 

 

 

千葉市保健所が移転します！ 

 移転先：千葉ポートサイドタワー 

（〒２６０-００２５ 中央区問屋町 1-35）  

現在の建物が老朽化したため大規模修繕工事を実施します。 

令和８年夏頃までの工事期間中、千葉ポートサイドタワーにて業務を行います。 

ご不便をおかけしますが、よろしくお願いいたします。 

※電話番号は変わりません（０４３-２３８-９９５９）。 

令和５年１０月１０日 

 
８/４の夏期食品衛生講習会に参加できなかった方へ 

 

講習会の内容を DVD化しました！ 
  

貸出 DVDは以下の各組合事務所に置いてあります。 

★千葉市水産物仲卸協同組合 

★千葉市地方卸売市場商業振興組合 

ぜひ、ご自宅や職場でご覧ください。 
 

移転する課 

保健所総務課 

感染症対策課 

食品安全課（１２階） 

環境衛生課 

在宅医療・介護連携支援センター 

健康支援課 

精神保健福祉課 

  


